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Resumo: Avaliou-se 0 método de aplicac@o de extratos de levedura (Saccharomyces cerevisiag) (pré vs. pds-extrusdo) e o
efeito do odor desses extratos na preferéncia alimentar de gatos. Utilizou-se o método das duas vasilhas em cinco
comparagdes com extratos (Y E1-5), incluidos antes (na mistura pré-extrusdo) ou apds a extrusdo (por cobertura). Para avaliar
o efeito do odor dos extratos, foi utilizada uma dieta controle negativa (CN), e 0s mesmos cinco extratos de levedura,
depositados no fundo de um comedouro especifico, sendo possivel apenas o contato olfativo. Os resultados dos testes de
palatabilidade foram analisados pelo Poder do Teste (significativo =0,70). A inclusdo de extratos pds extrusdo demonstrou
um efeito superior, sendo significativo em todos os confrontos. Quando avaliado somente o efeito do odor, apenas o extrato
Y E-5 teve um efeito significativo na melhora do consumo, pela Raz&o de Ingestdo (RI) (Poder do Teste = 0,87). Conclui-se
gue o método mais eficiente para aplicacdo de extratos de levedura € a aplicagdo por cobertura apds o processo de extrusdo. O
processamento dos extratos de levedura influencia as caracteristicas organol épticas, sendo que em extratos, como 0 Y E-5,
parte da preferéncia pode ser explicada pela presenca de compostos voléteis atrativos para gatos.
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SENSORY ATTRIBUTES OF YEAST EXTRACTSAND THE INFLUENCE OF
APPLICATION FORM ON THE FOOD PREFERENCE OF CATS

Abstract: The method of application of yeast extracts (Saccharomyces cerevisiae) (pre- vs. post-extrusion) and the effect of
the odor of these extracts on the food preference of cats were evaluated. The two-pot method was used in five comparisons
with extracts (Y E1-5), included before (in the pre-extrusion mixture) or after extrusion (by coating). To evaluate the effect of
the odor of the extracts, a negative control diet (NC) was used, and the same five yeast extracts were deposited at the bottom
of a specific feeder, with only olfactory contact being possible. The results of the palatability tests were analyzed by the
Power of the Test (significance =0.70). The inclusion of post-extrusion extracts demonstrated a superior effect, being
significant in al comparisons. When only the effect of the odor was evaluated, only the Y E-5 extract had a significant effect
on improving consumption, by the Intake Ratio (IR) (Power of the Test = 0.87). It is concluded that the most efficient method
for applying yeast extracts is application by coating after the extrusion process. The processing of yeast extracts influences
the organoleptic characteristics, and in extracts such as YE-5, part of the preference can be explained by the presence of
volatile compounds attractive to cats.
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Introducéo: Paragatos, alevedura e seus derivados melhoram a palatabilidade devido aos aminoécidos livres e nucleotideos,
gue estimulam os receptores TIR1/T1R3 (Oliveiraet al., 2016). O ato teor de acido glutamico nos extratos de levedura gera
o efeito umami, intensificando o sabor, enquanto os nucleotideos potencializam esse efeito, tornando os alimentos mais
palatéveis (EURASY P, 2023).Diferentes métodos de processamento podem alterar a composicéo quimicafinal dos extratos,
impactando diretamente os resultados dos testes de pal atabilidade. O método de aplicacdo dos extratos de levedura, sgja na
mistura pré extrusdo ou pds extruséo também pode resultar em variagdes significativas nos resultados de preferéncia
alimentar. Diante disso, o objetivo deste estudo é avaliar como o0 método de aplicagdo dos extratos de levedura
(Saccharomyces cerevisiag) (pré versus pés-extrusdo) e o odor dos extratos influenciam a preferéncia alimentar de gatos.

Material e Métodos: O método de duas vasilhas (Griffin, 2003) foi aplicado em cinco comparagdes de pré versus pos
extrusdo, sendo cinco diferentes extratos de levedura (1. BIONIS YE DRK NS; 2. BIONISYE GMX; 3. BIONIS YE STDK;
4. BIONIS YE STDK NS; 5. PALAUP MEAT), com 20 gatos por confronto.Foi formulada uma dieta controle negativo (CN)
e aesta, incluidos os extratos de levedura, na mistura pré extrusdo em 0,25%, 0,50%, 0,75%, 1,00%, ou no produto extrusado,
nos mesmos niveis, apos ainclusdo de gordura de frango e palatabilizante liquido.Para avaliar o efeito do odor dos extratos, a
dieta CN sem inclusdo de extrato, foi depositada em ambos comedouros, A e B, no compartimento superior de um comedouro
especifico, com orificios em um fundo falso. Abaixo do fundo falso do comedouro B, os mesmos cinco extratos de levedura,
foram depositados em quantidade de 2% do alimento pesado (60g de alimento + 1,29 de extrato).Os produtos da reacdo de
Maillard, foram analisados por Cromatografia L iquida de Ultra Eficiéncia acoplado a Espectrometria de Massas (UPLC-MYS)
e compostos volateis em Cromatégrafo Gasoso acoplado a lonizagdo de Chama (CG-DIC), seguindo as metodologias
descritas por van Rooijen et al. (2016) e Paolini et al. (2022), respectivamente.A andlise estatistica dos testes de
palatabilidade foi realizada segundo Pires et al. (2020), considerando significativo um poder de teste = 0,70. Foi realizada
uma analise de componentes principais (PCA) para explicar a influéncia dos compostos volateis nas etapas pré e pos-
extrusdo.

Resultado e Discussao: A adicdo de extratos de levedura, aumentou a preferéncia alimentar (P<0,001) (Bill Kaelle et al.,
2022; Davenport et a., 2023), sendo o método de aplicacdo pré extrusdo. Sob a hipdtese de intensificar o sabor e odor das



dietas, nesse estudo foi testado o efeito dos extratos, adicionados ap6s a extrusdo, e verificamos que hd uma melhora
significativa na Razdo de Ingestéo (RI) do alimento com extrato de levedura (P=0,7) (Figura 1). I sso denota que o método pos
extrusdo parece ser melhor para o uso desses ingredientes como real cador de sabor.Considerando apenas o efeito do odor,
apenas um dos extratos, 0 Y E5, teve um efeito significativo na melhora do consumo (Poder do Teste =0,87) (Figura 2),
embora o consumo de todos eles tenham sido maiores em relagio a dieta CN, porém, sem significancia estatistica. E possivel
gue a caracteristica do processamento deste extrato, tenha sido importante na formagéo de compostos vol ateis que atraem os
gatos pelo odor, diferentes dos outros extratos, nos quais 0 sabor aparentemente foi mais importante.Pela analise de
componentes principais (PCA) foi possivel verificar a maior abundancia de compostos voléteis quando os extratos de
levedura foram incluidos ap6s a extrusao, sugerindo que a extrusdo pode volatilizar compostos, reduzindo a percepgéo dos
gatos. Ainda, foi possivel verificar que nos alimentos em que os extratos foram incluidos apds a extrusdo, houve maior
concentracdo de aldeidos (nonenal, decadienal e benzaldeido), acidos carboxilicos (acido angélico) e produtos da reagdo de
Maillard (lisinoalanina e carboximetil-lisina).
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Figura 1. Teste de preferéncia alimentar em gatos com dietas contendo extratos de levedura, incluidas na
mistura pré e pos extrusio (C).
*Poder do Teste > 0,7.
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Figura 2. Avaliagdo do efeito do odor de extratos de leveduras (ye) através do teste de preferéncia alimentar
em gatos.
*Poder do Teste > 0,7.
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Figura 3: Andlise de Componentes Principais (PCA) entre os compostos voldteis pré e pés extrusao.

Conclusdo: A aplicac8o de extratos apds a extrusdo aumenta a pal atabilidade em gatos. O processamento dos extratos afeta
as caracteristicas organol épticas, tornando o odor um aspecto relevante nas preferéncias, como observado para o extrato Y E-
5, reforgando aimportancia de considerar o0 método de aplicag&o, o processamento e a composi¢do quimica dos extratos para
melhorar a preferéncia alimentar dos gatos.
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